
Dall’amore per Pantelleria, dal duro 
lavoro di intere generazioni e dagli 
intensi sapori e profumi che solo la 

nostra terra vulcanica riesce 
trasmettere, nasce questo ‘nettare’ fiore 
all’occhiello della produzione enologica 

italiana.  
Dopo la lavorazione delle migliori uve 

Zibibbo raccolte appena mature e con la 
sapiente opera di appassimento delle 
stesse al calore del sole, prende corpo 

‘Nesos’ottimo vino da meditazione, 
naturalmente dolce e dal sapore 

vellutato.  
Servito preferibilmente in calici medi a 
tulipano ad una temperatura di 10-12 

gradi non deluderà sicuramente il palato 
di chi lo degusta. 
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