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Pantelleria Moscato Liquoroso
D.O.C

Ottimo vino da compagnia e da
dessert ma cosi straordinario da
sorseggiare nelle notti luminose,
seduti davanti al mare che ribolle
di sprazzi fosforescenti, con le
spalle appoggiate alla roccia calda
del sole splendente del
Mediterraneo.

Dalle uve zibibbo nasce questo
vino dal caratteristico profumo di
uva matura, giallo dorato, dal
sapore dolce aromatico e con
retrogusto mandorlato.

Si abbina a dolci di mandorla e
formaggi stagionati. Servire a
temperatura di 10-11 gradi.
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Anemos

Moscato Liquoroso di Pantelleria

Moseato Liquoroso D.O.C.

e

Colore

Profumo

S5apore

Alcol

Zuccheri

Acidis

Produzione per s
Hega wwa in vino
Pianfe per effaro
Collamrione

Periodeo di mccolia
TempeRtum o senvizio
Abbinamenti gesironomici

offimno

: Moscato di Pantellena

:giallo dorato;

: caratteristico di uva matura

- dolce aromatico con retrogusto mandorlato
S 15% in %ol

2100410 gr per litro

- totale in acidao tartarico minimao 4 5 per ltro
4050 .l

D F0%

2500 rinirmo

:ad alberello strisciante pantesco

:seconda decade di agosto prima decade di setternbre
S10-11 gr.

- dolci di mandoarla |, formaggi stagionati

Wno da meditazione e da dessert



